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KUANTIFIKASI BAKTERI Coliform PADA BERBAGAI BAGIAN 

KARKAS AYAM YANG DIJUAL DI RUMAH POTONG AYAM 

(RPA) RAU 

ABSTRAK 

 

Bakteri coliform pada ayam merupakan indikator kontaminasi sanitasi yang 

umumnya berasal dari lingkungan, peralatan, air, dan pekerja yang tidak 

higienis, bakteri ini dapat menyebabkan penyakit bawaan pangan (foodborne 

disease) seperti diare jika dikonsumsi dalam kondisi tercemar. Penelitian ini 

bertujuan untuk mengkuantifikasi bakteri coliform pada 3 bagian karkas 

ayam (dada, paha, dan sayap) yang dijual di 2 Rumah Potong Ayam (RPA) 

di sekitar Pasar Rau, 1 RPA telah tersertifikasi halal dan 1 RPA belum 

tersertifikasi halal. Metode yang digunakan adalah Most Probable Number 

(MPN) melalui uji pendugaan dan konfirmasi dengan media LSTB dan 

BGLBB. Hasil pengujian menunjukkan bahwa dari 6 sampel karkas ayam 

yang diuji, sejumlah 4 sampel dinyatakan positif mengandung coliform dan 

sejumlah 2 sampel dinyatakan negatif. Sejumlah 1 sampel positif coliform 

berasal dari RPA yang sudah tersertifikasi halal dengan nilai MPN 6,1 

koloni/g. Sejumlah 3 sampel positif coliform bersumber dari RPA yang 

belum tersertifikasi halal dengan nilai MPN 27-36 koloni/g. Hasil positif 

tersebut masih memenuhi syarat SNI 7388:2009, yaitu <1x10² koloni/g. 

Temuan ini menegaskan pentingnya penerapan higienitas dan sanitasi dalam 

proses pemotongan ayam agar kualitas karkas tetap memenuhi standar 

keamanan pangan. 

 

Kata kunci: Coliform, Karkas ayam, MPN, RPA.  
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QUANTIFICATION OF Coliform BACTERIA IN VARIOUS PARTS OF 

CHICKEN CARCASES SOLD AT THE RAU CHICKEN 

SLAUGHTERHOUSE (RPA) 

 

ABSTRACT 

 

Coliform bacteria in chickens are indicators of sanitary contamination that 

generally originate from the environment, equipment, water, and unhygienic 

workers, and can cause foodborne illnesses such as diarrhoea if consumed in 

contaminated conditions. This study aims to quantify coliform bacteria in 

three parts of chicken carcasses (breast, thigh, and wing) sold at two chicken 

slaughterhouses (RPA) near Rau Market, one of which is halal-certified and 

the other is not. The method used was the Most Probable Number (MPN) 

test through estimation and confirmation using LSTB and BGLBB media. 

The test results showed that out of 6 chicken carcass samples tested, 4 

samples were positive for coliform bacteria, and 2 samples were negative. 

One positive coliform sample originated from the halal-certified RPA with 

an MPN value of 6.1 coloni/g. Three positive coliform samples came from 

the non-halal-certified RPA with MPN values ranging from 27 to 36 

coloni/g. These positive results still meet the requirements of SNI 

7388:2009, which stipulates that all values must be <1x10² coloni/g. This 

finding underscores the importance of implementing hygiene and sanitation 

measures in the chicken slaughtering process to ensure that carcass quality 

meets food safety standards. 
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