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ABSTRAK 

Saus cabai merupakan salah satu makanan yang biasa dijadikan sebagai 

pelengkap makanan lain seperti bakso tusuk, mie ayam, kebab, dimsum, 

ayam goreng dan lain sebagainya. Keberadaan mikroorganisme yang 

meneyebar luas mengakibatkan saus cabai rentan terhadap kontaminasi. 

Kontaminasi bakteri pada saus cabai dapat mengakibatkan saus cabai tidak 

layak dikonsumsi karena berbahaya bagi kesehatan sehingga perlu dilakukan 

pengujian untuk memastikan keamanannya. Penelitian ini bertujuan untuk 

mengetahui jumlah total mikroorganisme dan coliform pada saus cabai yang 

digunakan para pedagang di kantin Convention Hall Kampus 2 UIN Sultan 

Maulana Hasanuddin Banten, serta membandingkannya dengan SNI 

7388:2009. Teknik pengambilan sampel dilakukan dengan metode purposive 

sampling yaitu berdasarkan pada merek dan penyajian yang bervariasi dari 

tiap pedagang yang berbeda-beda. Populasi sampel yang digunakan 

berjumlah 6 sampel. Adapun prosedur penelitian meliputi uji Angka 

Lempeng Total (ALT) untuk mengetahui jumlah mikroorganisme pada suatu 

sampel dan uji Angka Paling Mungkin (APM) untuk mengetahui keberadaan 

bakteri coliform. Hasil penelitian menunjukan bahwa semua sampel pada uji 

ALT melebihi batas maksimum yang telah ditentukan yaitu mempunyai 

koloni > 1×104 koloni/g, sedangkan pada uji APM coliform seluruh sampel 

yang diuji memenuhi SNI 7388:2009 karena memiliki koloni < 100 APM/g. 

 

Kata kunci: ALT, APM coliform, cemaran mikroorganisme, saus cabai. 
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ABSTRACT 

Chili sauce is a common condiment for other foods such as meatballs, 

chicken noodles, kebabs, dim sum, fried chicken, and so on. The widespread 

presence of microorganisms makes chili sauce susceptible to contamination. 

Bacterial contamination in chili sauce can render it unfit for consumption 

because it is hazardous to health, so testing is necessary to ensure its safety. 

This study aims to determine the total number of microorganisms and 

coliforms in chili sauce used by vendors in the Convention Hall cafeteria at 

Campus 2 of UIN Sultan Maulana Hasanuddin Banten, and compare it with 

SNI 7388:2009. The sampling technique was conducted using purposive 

sampling, based on the brand and presentation, which varied among the 

different vendors. The sample population consisted of 6 samples. The 

research procedure included a Total Plate Count (TPC) test to determine the 

number of microorganisms in a sample and a Most Probable Number (MPN) 

test to determine the presence of coliform bacteria. The results showed that 

all samples in the TSS test exceeded the maximum limit, which is > 1×104 

colonies/g, while in the MPN test for coliform bacteria, all samples tested 

met SNI 7388:2009 because they had < 100 MPN/g.  

 

Keywords: ALT, APM coliform, chili sauce, microorganism contamination. 
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