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Dimsum ikan merupakan makanan olahan siap saji yang populer dan 

banyak dijual oleh pedagang kaki lima, termasuk di Stadion Maulana Yusuf 

Kota Serang. Penelitian ini bertujuan untuk menentukan jumlah total 

mikrorganisme dan bakteri Staphylococcus spp. pada dimsum ikan, serta 

menilai kesesuainnya berdasarkan standar SNI 7756:2020. Metode penelitian 

yang digunakan adalah deskriptif kuantitatif dengan teknik uji Angka 

Lempeng Total (ALT). Sampel dimsum yang diuji meliputi: kepiting, udang, 

lobster, dan cumi yang diperoleh dari empat penjual berbeda. Hasil uji ALT 

menunjukkan bahwa jumlah total mikroorganisme pada sampel dimsum 

kepiting sebanyak 6,48×10
4
 CFU/g, dimsum udang 2,38×10

4
 CFU/g, 

dimsum lobster 5,01×10
4
 CFU/g, dan dimsum cumi 3,15×10

4
 CFU/g. 

Seluruh sampel dimsum ikan tersebut memenuhi ambang batas SNI 

7756:2020. Hasil uji Staphylococcus spp. menunjukkan hanya dimsum 

kepiting (4×103 CFU/g) yang memiliki jumlah melebihi ambang batas SNI 

7756:2020. Namun demikian, tetap diperlukan penerapan higiene sanitasi 

dalam pengolahan makanan oleh pedagang kaki lima untuk menjamin 

keamanan pangan. 
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QUANTIFICATION OF TOTAL MICROORGANISMS AND 

Staphylococcus spp. IN FISH DIMSUM FOOD AT MAULANA YUSUF 

STADIUM, SERANG CITY 

 

ABSTRACK 

by:  

Dedeh Rizqiyah 

NIM: 211710023 

 

Fish dimsum is a popular ready-to-eat processed food that is widely 

sold by street vendors, including at the Maulana Yusuf Stadium in Serang 

City. This study aims to determine the total number of microorganisms and 

Staphylococcus spp. bacteria in fish dimsum, and to assess its compliance 

based on the SNI 7756:2020 standard. The research method used is 

quantitative descriptive with the Total Plate Count (TPS) test technique. The 

dimsum samples tested included: crab, shrimp, lobster, and squid obtained 

from four different sellers. The ALT test results showed that the total number 

of microorganisms in the crab dimsum samples was 6,48×10
4
 CFU/g, 

shrimp dimsum 2,38×10
4
 CFU/g, lobster dimsum 5,01×10

4
 CFU/g, and 

squid dimsum 3,15×10
4
 CFU/g. All fish dimsum samples met the SNI 

7756:2020 threshold. The Staphylococcus spp. test results showed that only 

crab dimsum (4×103 CFU/g) had a number exceeding the SNI 7756:2020 

threshold. However, it is still necessary to emphasize the importance of 

implementing sanitation hygiene in food processing by street vendors to 

ensure food safety. 
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MOTO 

  

“Barangsiapa menempuh jalan untuk menuntut ilmu. Maka allah akan 
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