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Ayam pedaging (broiler) merupakan sumber protein hewani yang banyak 

diminati karena kandungan nutrisinya yang tinggi dan harga yang relatif terjangkau. 

Namun, risiko kontaminasi mikroorganisme patogen pada daging ayam, seperti 

Salmonella sp. dan Coliform, menjadi masalah kesehatan yang signifikan. Penelitian 

ini bersifat deskriptif kualitatif dengan menggunakan survei langsung ke lokasi. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengevaluasi kualitas mikrobiologis daging ayam yang 

diambil dari dua Rumah Pemotongan Ayam (RPA) yang berbeda, yaitu yang 

tersertifikasi halal dan yang tidak tersertifikasi halal. Sampel daging ayam diambil 

dari bagian dada dengan berat 50 gram dan dianalisis untuk jumlah total 

mikroorganisme, jumlah Coliform, serta keberadaan Salmonella sp. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa jumlah total mikroorganisme pada daging ayam di sampel I 

mencapai 6,33 x 106 koloni/gram dan pada sampel II sebesar 3,33 x 106 koloni/gram, 

keduanya tidak memenuhi batas yang ditetapkan oleh SNI 2897 : 2008. Jumlah 

Coliform pada kedua sampel tercatat 1.100 MPN/gram, yang juga melebihi ambang 

batas yang ditentukan. Selain itu, analisis menunjukkan hasil positif untuk keberadaan 

Salmonella sp. pada kedua RPA. Temuan ini menunjukkan perlunya peningkatan 

praktik higiene dan sanitasi di RPA untuk memastikan keamanan pangan dan 

melindungi kesehatan konsumen. 

Kata Kunci : Daging, Ayam, Bakteri, Mikroorganisme, ALT, Coliform, Salmonella 

sp. 
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Analysis Of Microorganism Contamination In Chicken Meat In Chicken 

Slaughterhouse (RPA) 
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Broiler chicken is a source of animal protein that is in great demand because 

of its high nutritional content and relatively affordable price. However, the risk of 

contamination of pathogenic microorganisms in chicken meat, such as Salmonella 

sp. and Coliform, is a significant health problem. This study is descriptive using on-

site surveys. This study aims to evaluate the microbiological quality of chicken meat 

taken from two different Chicken Slaughterhouses (RPA), namely those that are halal 

certified and those that are not. Chicken meat samples were taken from the breast 

weighing 50 grams and analyzed for the total number of microorganisms, the number 

of Coliforms, and the presence of Salmonella sp. The results showed that the total 

number of microorganisms in chicken meat in sample I reached 6.33 x 10^6 

colonies/gram and in sample II it was 3.33 x 10^6 colonies/gram, both of which did 

not meet the limits set by SNI 2897: 2008. The number of Coliforms in both samples 

was recorded at 1,100 MPN/gram, which also exceeded the specified threshold. In 

addition, the analysis showed positive results for the presence of Salmonella sp. in 

both RPAs. These findings indicate the need to improve hygiene and sanitation 

practices in RPAs to ensure food safety and protect consumer health.  

 

Keywords : Meat, Chicken, Bacteria, Microorganisms, ALT, Coliform, Salmonella 

sp.
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MOTTO 

Tidak ada proses yang mudah untuk tujuan yang indah 
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